
   

 
  

 

 

C U R R I C U L U M    V I T A E 
 

INFORMAZIONI PERSONALI 
 

Nome  AZZALINI ANTONIO CRISTIAN 

Indirizzo   

Telefono   

E-mail   

 
Nazionalità  ITALIANA 

 
Data di nascita   

 
ESPERIENZA LAVORATIVA 

  
• Date (da -a )   DAL 2008 A TUTT’OGGI 

• Nome e indirizzo del datore 
di lavoro 

 GASTROVAL S.R.L. 
Via Marini, 34 ALBOSAGGIA (SO) 

• Tipo di azienda o settore  Produzione e vendita prodotti alimentari  
• Tipo di impiego  Titolare 

• Principali mansioni e 
responsabilità 

 
Amministratore pubblico 

 

 Gestione aziendale  
 

 
Comune di Buglio in Monte 
- Sindaco dal 9 giugno 2024 
indennità di carica assegnata € 2.208,00 mensili lorde 
- Vice Sindaco dal 11/06/2019 al 26.03.2024 
-dati relativi all’assunzione di altre cariche, presso enti pubblici o privati, ed i 
relativi compensi a qualsiasi titolo corrisposti: 
Vice presidenti Consorzio Pizzoccheri della Valtellina IGP compenso mensile 
€.0,00  
-non ha in corso altri incarichi retribuiti nella pubblica amministrazione od in 
società private. 
-non ha in corso altri incarichi con oneri a carico della finanza pubblica. 
 
 

• Date (da -a )  Dal 2007 al 2008 
• Nome e indirizzo del datore 

di lavoro 
 LA FIORIDA S.R.L. 

MANTELLO 
Tipo di azienda o settore  AGRITURISMO 

Tipo di impiego  CUOCO 

• Principali mansioni e 
responsabilità 

 cuoco 

• Date (da -a )   Dal 2005 al 2007 
• Nome e indirizzo del datore 

di lavoro 
 Ristorante le terrazze 

ALBOSAGGIA 
• Tipo di azienda o settore  RISTORANTE 

• Tipo di impiego  CUOCO  
• Principali mansioni e 

responsabilità 
 CUOCO 

• Date (da -a )  Dal 2003 al 2005 STAGIONE ESTIVA  
• Nome e indirizzo del datore 

di lavoro 
 ALBERGO MILANO 

LANZO D’INTELVI (CO) 



   

 
  

 

• Tipo di azienda o settore  RISTORANTE HOTEL 
• Tipo di impiego  CUOCO  

• Principali mansioni e 
responsabilità 

 CUOCO 

• Date (da -a )  2002 ( stagione estiva) 
• Nome e indirizzo del datore 

di lavoro 
 RISTORANTE LA BAIA  

CREMIA (CO) 
• Tipo di azienda o settore  RISTORANTE 

• Tipo di impiego  AIUTO CUOCO  
• Principali mansioni e 

responsabilità 
 AIUTO CUOCO  

 
 

ISTRUZIONE E FORMAZIONE 
 

• Date (da – a)  1997-2002 
• Nome e tipo di istituto di 

istruzione o formazione 
 ISTITUTO PROFESSIONALE ALBERGHIERO  

CROTTO CAURGA DI CHIAVENNA (SO) 
• Principali materie / abilità 
professionali oggetto dello 

studio 

 TECNICO DEI SERVIZI DELLA RISTORAZIONE 

• Qualifica conseguita  DIPLOMA DI TECNICO DEI SERVIZI RISTORATIVI RISULTATO 82/100 
• Livello nella classificazione 

nazionale (se pertinente) 
  

   
   
   
   
   

CAPACITÀ E COMPETENZE 
PERSONALI 

 
MADRELINGUA  ITALIANO 

 
ALTRE LINGUA 

 
  INGLESE, TEDESCO 

• Capacità di lettura  ELEMENTARE 
• Capacità di scrittura  ELEMENTARE 

• Capacità di espressione 
orale 

 ELEMENTARE 

 
CAPACITÀ E COMPETENZE 

RELAZIONALI 
Vivere e lavorare con altre persone, 

in ambiente multiculturale, occupando 
posti in cui la comunicazione è 

importante e in situazioni in cui è 
essenziale lavorare in squadra (ad 

es. cultura e sport), ecc. 

  Tutte le attività lavorative intraprese avevano come presupposto l’interloquire 
e interagire con soggetti più diversi, dai colleghi ai clienti. 

 
CAPACITÀ E COMPETENZE 

TECNICHE 
Con computer, attrezzature 

specifiche, macchinari, ecc. 

 USO DELLE ATTREZZATURE DEDICATE ALLA PRODUIZIONE DI CIBI 
COTTI SIA NELL’AMBITO RISTORATIVO/ALBERGHIERO CHE IN 
STABILIMENTO PRODUTTIVO 
USO DI TUTTE LE APPARECCHIATURE DEDICATE AD IMBALLAGGI E 
GESTIONALI RELATIVI ALLA PRODUZIONE E COMMERCIALIZAZZIONE 
PRODOTTI ALIMENTARI SIA AL DETTAGLIO CHE ALL’INGROSSO. 
OTTIMA CONOSCENZA DELLA GESTIONE AZIENDALE E DEL 
PERSONALE. 

 



   

 
  

 

ALTRE CAPACITÀ E COMPETENZE 

Competenze non precedentemente 

indicate. 

  

 
PATENTE O PATENTI  PATENTE A/B 

 
ULTERIORI INFORMAZIONI   

 
 

                                                      Autorizzo il trattamento dei miei dati personali ai sensi della 
legge 196/2003 

 
 

Azzalini Antonio Cristian 
 


